
Prosecco Conca d’Oro Brut € 16 
Droog, fluweelzacht en sierlijk 

Deze zachte Spumante kan perfect geserveerd worden als aperitief, maar past ook goed bij 
koude buffetten of visgerechten. De druiven groeien op de prachtige heuvels van Conegliano en 
Valdobbiadene, een regio die bekend staat als grote voorstander van de traditionele Italiaanse 
methode voor het maken van mousserende wijnen. In de neus vinden we veel bloemen (acacia) 
en rijp fruit (appel en citrus). De fermentatie gebeurt volgens de methode Charmat. De 
schuimvorming is fijn en zacht, de pareling subtiel en aanhoudend. 

Giarola Lugana - wit  € 15 
Zacht en delicaat 

Ontdek de verfijnde Lugana, een elegante wijn uit de morene heuvels. Met druiven geoogst in 
oktober, ondergaat deze wijn een zachte persing en gecontroleerde fermentatie om zijn unieke 
karakter te behouden. De strogele kleur en intense aroma's van verdord fruit zorgen voor een 
verfrissende ervaring. Zijn zachte en delicate smaak maakt hem ideaal voor voorgerechten, wit 
vlees en visgerechten. 

Montaribaldi Roero Arneis – wit € 16 
Vol, aromatisch en complex 

Deze aromatische witte wijn is uitermate geschikt bij voorgerechten en visbereidingen, maar kan 
door de complexiteit ook prima geserveerd worden bij pasta of als aperitief. De fraaie wijn komt 
uit het Roerogebied (Piëmonte/Barbaresco) en wordt gemaakt van de vergeten, maar steeds 
populairdere, Arneisdruif. In het glas heeft deze Roero Arneis Capural een mooie strogele kleur 
met een intense bloemige neus. In de mond is de wijn dan weer vol en complex met een 
prachtige lange afdronk.   

Zaffiro Fiano – wit € 15 
Fris, aromatisch en elegant 

Deze frisse en krachtige aromatische wijn uit Puglia wordt gemaakt van 100% Fiano. Bloemige 
en frisse citrustoetsen, afgerond met fijne kruidigheid. De smaak is droog, fris en elegant, mooi 
in balans met een verfijnde, aanhoudende afdronk. Ideaal als aperitief of bij vis- en zeevruchten 
gerechten. 



Bardolino Chiaretto – rosé € 10 
Levendig met fruitige afdronk 

Deze wijn, gemaakt van zorgvuldig geoogste druiven in september, onthult zijn charme door 
zachte persing en korte maceratie, wat resulteert in een prachtige lichtroze kleur. Met zijn 
intense, geurige aroma's en een levendige, fruitige afdronk, biedt hij een verfrissende en 
plezierige smaakervaring. Perfect te combineren met voorgerechten, groentesoepen en delicate 
gerechten, maakt hij elke maaltijd speciaal. Geniet van de verfrissende elegantie van deze 
heerlijke wijn. 

Lapis Rosato di Susumaniello IGP – rosé € 15 
Fruitig, fris en  verfijnd 

Deze elegante, frisse rosé wijn wordt gemaakt van 100% Susumaniello, een traditionele Zuid-
Italiaanse druif uit de IGP-regio Salento (Puglia, Italië). De wijn heeft een lichte, levendige roze 
kleur en biedt een aromatisch bouquet van kleine rode vruchten, veldbloemen en delicate 
citrus- en kruidige nuances. De smaak is droog, fris en evenwichtig, met een aangename 
fruitigheid en een verfrissende, elegante afdronk. Ideaal als aperitief of bij lichte antipasti, vis, 
schaal- en schelpdieren of zomerse gerechten. 

Montaribaldi Ternus – rood € 15 
Elegant, fruitig en verfijnd 

Deze gestructureerde rode wijn is door zijn diepgang een echte alleskunner. Heerlijk om zo van 
te genieten, maar ook perfect bij kazen, risotto of vleesgerechten. De wijn vormt de perfecte 
blend van de typische Piemonte-druiven: de Nebbiolo, Dolcetto en Barbera. Deze elegante, 
purperrode wijn heeft een aromatisch bouquet met verwijzingen naar framboos, rode bes, een 
beetje leer en tabak, prettige verfijnde tannine en een medium body. 

Robinus di Gioia – Primitivo – rood € 16 
Vol, kruidig en  rond  

Deze volle, aromatische rode wijn is gemaakt van 100 % Primitivo uit de vruchtbare wijngaarden 
rond Gioia del Colle in Puglia, Italië. Hij heeft een diep robijnrode kleur en biedt een fruitig en 
intens bouquet van rijp bosfruit en zacht kruidige tonen. De smaak is harmonisch, rond en 
elegant, met een aangename structuur en een aangename, rijke afdronk. Een uitstekende 
combinatie met charcuterie, rood vlees, stoofschotels en gerijpte kazen.  


